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SOl
e Pinot Noir
OO?»)DO Merlot
TIP VIN :
Rose, sec, organic
@ DOC-CMD, Murfatlar
Strugurii sunt culesi manual si adunati in ladite de capacitate
VITICULTURA mica [10kg) n prima parte a lunii Septembrie.
gL, Sol: Cernoziom
L Sistem de conducere: Cordon unilateral
Productie: 7 t/ha
Ajunsi la crama sfrugurii au fost desciorchinafi cu blandete si
sorfafi cu atentie. Temperatura lor este coborétd la aproximativ
VINIFICATIE 5°C iar presarea boabelor se face bland. Apoi, mustul este
i limpezit gravitational. Fermentarea esfe controlatd, cu drojdii

m

selectionate, la o temperatura de 14°C timp de15 zile, iar pe
final temperatura este lasatd s& creascd pana la 17-18 °C.
Soiurile au fost vinificate separat.

MATURARE S$I
INVECHIRE Vinul a fost pastrat in cisterne de inox, pand la momentul
& imbutelierii.
TRASATURI *Culoare: roz-pal stralucitor
ORGANOLEPTICE ‘Olfoctiv: arome frp_c‘ro‘re de cifrice, piersica, mere coapfe si
dulceatd de trandafiri.
@ *Gusfafiv: proaspdt si revigorant, in care descoperim coacdze
rosii, mere verzi, rodie, grapefruit si pulpd de portocale rosii,
PARAMETRI ® Volum alcool: 13,7 %
\O(@ e Aciditate fotala: 5,54 g/I
o) ® Zaharuri reziduale: 1,1 g/
TEMPERATURA
DE S@EEVIRE 8108 C
ASOCIERE
GASTRONOMICA  Paella cu fructe de mare, salatd de spanac cu fon, creveti in sos
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de vin si brénzeturi proaspete.
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